Grande assiette gourmande

Noix de saint-jacques roties
relevé d’un caviar d’aubergine, jus de viande

Petits farcis au coulis de tomate et basilic
Artichaud violet en barigoule
Saumon cru mariné a I’aneth,

créeme légere au Raifort

plat au choix

Fondue de gigot d'agneau aux aubergines

Magret de canard poél€ et sa galette de polenta
aux tomates confits

Joue de boeuf aux carottes caramélisées

Lapin farcis facon ballotine, bouquet de mini 1égume

Filet de dorade a la plancha, mini ratatouille
a I'émulsion de betterave

Pavé de loup cuit en vapeur des garigues,
riz sauvage de Camargue

Fromages
T———

Dessert

menu :48 euros



